
095.012.798 lavinoteca.uy Lunes a viernes@lavinoteca.uy

Carta de 
vinos 
españoles.

Animate a probar vinos distintos, que solo 

vas a encontrar en lavinoteca.

Lavinoteca es la mejor forma de conocer y 

disfrutar de los vinos de España. Casi 50 

etiquetas de 11 comunidades y 24 

Indicaciones Geográficas Protegidas. Más de 

35 cepas para descubrir, que conforman la 

muestra más amplia de vino español en 

Uruguay.

Son el resultado de una selección muy 

cuidadosa y en la que participan entre otros 

Federico de Moura, el Sommelier más 

premiado de Uruguay.



Indicaciones Geográficas Protegidas de nuestros vinos

Cepas de nuestros vinos
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Albariño, Arcos, Tempranillo, Trepat, Tinta de Toro, Pedro Ximénez, 

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Cariñena, Chardonnay, 

Garnacha Blanca, Garnacha Negra, Garnacha Tintorera, 

Gewürztraminer, Godello, Graciano, Macabeu, Mandó, Maturana 

Tinta, Mazuela, Mencía, Monastrell, Petit Verdot, Pinot Noir, Sauvignon 

Blanc, Verdejo, Syrah, Parellada, Samsó, Xarel-lo

DOca: Denominación de Origen Calificada

DO: Denominación de Origen

VT: Vino de la Tierra
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Espumosos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 990

$ 1.390

Perelada Blue Festival Brut
Reserva n.v.

Perelada Brut Nature Cuveé
Especial 2019 Vegano

Origen: Cataluña, Penedés

Denominación de Origen: Cava

Cepas: Xarel-lo, Parellada, Macabeu, 

Chardonnay

Crianza: 12 meses antes de degüelle

Alcohol: 11.5%

Temperatura de servicio: 7°C

Origen: Cataluña, Penedés

Denominación de Origen: Cava

Cepas: Xarel-lo, Parellada, Macabeu

Crianza: 15 meses antes de degüelle

Alcohol: 11.5%

Temperatura de servicio: 7°C

$ 5.160

$ 5.160

Recaredo Terrers Brut
Nature 2016

Recaredo Intens Rosat
Brut Nature 2015

Origen: Cataluña, Sant Sadurní d’Anoia

Indicación Geográfica : CORPINNAT

Cepas: 68% Xarel·lo, 18% Macabeo, 

17% Parellada

Crianza: 34 meses antes de degüelle

Alcohol: 11,5%

Temperatura de servicio: 6-8°C 

Origen: Cataluña, Sant Sadurní d’Anoia

Indicación Geográfica : CORPINNAT

Cepas: 87% Monastrell, 13% Garnacha

Crianza: 30 meses antes de degüelle

Alcohol: 12%

Temperatura de servicio: 6-8°C 



Blancos y rosados

$ 520

$ 890

$ 990

$ 990

Glárima 2021

Izadi Larrosa Blanca 2021

Habla de Ti 2021

Paco & Lola Godello
2021

Origen: Aragón, Barbastro

Denominación de Origen: Somontano

Cepas: Chardonnay, Gewürztraminer

Crianza: 3 meses sobre lías

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Origen: País Vasco, Villabuena de 

Álava

Denominación de Origen Calificada: 

Rioja

Cepas: Garnacha blanca

Crianza: Joven

Alcohol: 13,5%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Origen: Extremadura, Trujillo

Indicación Geográfica Protegida: Extremadura

Cepas: Sauvignon Blanc

Crianza: 5 meses sobre lías

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Origen: Galicia, 0rense

Denominación de Origen: Valdeorras

Cepas: Godello

Crianza: Joven

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

AGOTADO



$ 990

$ 1.490

José Pariente Verdejo 2021

Chivite las Fincas Blanco 
2 Garnachas 2021

Origen: Castilla y León, La Seca

Denominación de Origen: Rueda

Cepas: Verdejo

Crianza: 5 meses sobre lías

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Origen: Navarra, Villatuerta

Indicación Geográfica Protegida: 3 Riberas

Cepas: Garnacha Tinta, Garnacha Blanca

Crianza: Joven

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Blancos y rosados

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 1.590

$ 2.190

Paco & Lola Prime 2019

Paco & Lola Vintage 
2016

Origen: Galicia, Pontevedra

Denominación de Origen: Rías Baixas

Cepas: Albariño

Crianza: 6 meses sobre lías 6 meses en acero

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Origen: Galicia, Pontevedra

Denominación de Origen: Rías 

Baixas

Cepas: Albariño

Crianza: 12 meses sobre lías 36 

meses en acero

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C 



$ 890

Izadi Larrosa Rosé 2021

Origen: País Vasco, Villabuena de 

Álava

Denominación de Origen Calificada: 

Rioja

Cepas: Garnacha Tinta

Crianza: Joven

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 7-10°C 

Blancos y rosados

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 1.190

Chivite Las Fincas Rosado 2021

Origen: Navarra, Villatuerta

Indicación Geográfica Protegida: 3 Riberas

Cepas: Garnacha, Tempranillo

Crianza: Joven

Alcohol: 13,5%

Temperatura de servicio: 7-10°C 



$ 630

$ 630

$ 720

Honoro Vera Tempranillo 
2020

Honoro Vera Garnacha 
2020

Juan Gil Etiqueta Amarilla 
2021

Origen: País Vasco, Laguardia

Denominación de Origen Calificada: Rioja

Cepas: Tempranillo

Crianza: Parcial 5 meses 

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Origen: Aragón, Zaragoza

Denominación de Origen: Calatayud

Cepas: Garnacha

Crianza: 2 meses roble francés

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Origen: Región de Murcia, Murcia

Denominación de Origen: Jumilla

Cepas: Monastrell

Crianza: 4 meses roble francés y 

americano

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 750

Adaras Calizo 2020

Origen: Castilla-La Mancha, Albacete

Denominación de Origen: Almansa

Cepas: Garnacha Tintorera

Crianza: Joven

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 14-15°C 



$ 790

$ 790

$ 790

Habla la Tierra 2020

Peique Mencía 2021

Les Alcusses 2016

Origen: Extremadura, Trujillo

Indicación Geográfica Protegida: 

Extremadura

Cepas: Tempranillo, Syrah, 

Cabernet Sauvignon

Crianza: 4 meses roble francés y 6 

meses en botella

Alcohol: 13,5%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Origen: Castilla y León, Valtuille de Abajo

Denominación de Origen: Bierzo

Cepas: Mencía

Crianza: Joven

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Origen: Comunidad Valenciana, 

Valencia

Denominación de Origen: Valencia

Cepas: Monastrell, Garnacha, Petit 

Verdot, Syrah, Cabernet Sauvignon, 

Merlot

Crianza: 8 meses roble francés entre 

250 y 500 lt. y fudres de 5000 lt.

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 16°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 850

Les Sorts Jove 2021

Origen: Cataluña, Tarragona

Denominación de Origen: Montsant

Cepas: Cariñena, Garnacha Tinta, Syrah

Crianza: Joven

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 14-15°C 



$ 890

$ 990

Izadi Larrosa Negra 2020

Izadi Crianza 2018

Origen: País Vasco, Villabuena de Álava

Denominación de Origen Calificada: Rioja

Cepas: Garnacha Tinta

Crianza: 6 meses roble francés y americano

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Origen: País Vasco, Villabuena de 

Álava

Denominación de Origen: Rioja

Cepas: Tempranillo

Crianza: 14 meses roble roble

francés y americano

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 990

$ 990

Lecco Roble 2021

Flor de Vetus 2018

Origen: Castilla y León, Peñafiel

Denominación de Origen: Ribera del Duero

Cepas: Tempranillo

Crianza: 5 meses 60% roble francés 40% 

americano

Alcohol: 14,8%

Temperatura de servicio: 16°C 

Origen: Castilla y León, Zamora

Denominación de Origen: Toro

Cepas: Tinta de Toro

Crianza: 10 meses roble francés 

(50%) y americano (50%)

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 16°C 



$ 990

$ 990

Pinyeres 2019

Safrà 2019

Origen: Cataluña, Tarragona

Denominación de Origen: Montsant

Cepas: Garnacha tinta, Cariñena

Crianza: 12 meses roble francés

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16°C 

Origen: Comunidad Valenciana, 

Valencia

Denominación de Origen: 

Valencia

Cepas: Mandó, Arcos

Crianza: 6 meses en tinajas de 

barro de 2.800 litros

Alcohol: 12,5%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 1.090

$ 1.190

Les Sorts Sycar 2019

Alquez de Sommos 2019

Origen: Cataluña, Tarragona

Denominación de Origen: Montsant

Cepas: Cariñena, Syrah

Crianza: 13 meses roble francés (cariñena) y 

americano (syrah)

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 16°C 

Origen: Aragón, Murero

Denominación de Origen: Calatayud

Cepas: Garnacha

Crianza: 12 meses roble francés

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16°C 



$ 1.290

$ 1.290

Juan Gil Etiqueta Plata 2020

L'OM Premium 2018

Origen: Región de Murcia, Murcia

Denominación de Origen: Jumilla

Cepas: Monastrell

Crianza: 13 meses roble francés

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 15-16°C 

Origen: Cataluña, Tarragona

Denominación de Origen: Montsant

Cepas: Garnacha tinta, Cariñena

Crianza: 12 meses roble francés

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 16°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 1.290

$ 1.390

Pruno 2020

Habla del Silencio 2020

Origen: Castilla y León, Quintanilla de Onésimo

Denominación de Origen: Ribera del Duero

Cepas: Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Crianza: 12 meses roble francés

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 16°C 

Origen: Extremadura, Trujillo

Indicación Geográfica Protegida: 

Extremadura

Cepas: Syrah, Cabernet Sauvignon, 

Tempranillo

Crianza: 8 meses roble francés

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 15-16°C 



$ 1.390

GR-174 2020

Origen: Cataluña, Bellmunt del 

Priorat

Denominación de Origen: Priorat

Cepas: Garnacha, Cabernet 

Sauvignon, Cariñena, Syrah

Crianza: Parcial 5 meses en botas 

de roble francés

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 14-15°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 1.590

$ 1.590

$ 1.850

Izadi Selección 2017

Vetus 2018

Les Sorts Vinyes Velles 2018

Origen: País Vasco, Villabuena de Álava

Denominación de Origen Calificada: Rioja

Cepas: Tempranillo, Graciano, Maturana Tinta

Crianza: 16 meses roble francés

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 16-18°C 

Origen: Castilla y León, Zamora

Denominación de Origen: Toro

Cepas: Tinta de Toro

Crianza: 12 meses roble francés

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16°C 

Origen: Cataluña, Tarragona

Denominación de Origen: Montsant

Cepas: Cariñena, Garnacha Tinta

Crianza: 17 meses roble francés 12 botella

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16-18°C 



$ 1.890

Cruor 2018

Origen: Cataluña, Bellmunt del Priorat

Denominación de Origen: Priorat

Cepas: Cariñena, Garnacha, Syrah

Crianza: 16 meses roble francés

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16-18°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 1.890

$ 1.990

Origen de Resalte 2018

Confines 2018 

Origen: Castilla y León, Peñafiel

Denominación de Origen: Ribera del Duero

Cepas: Tempranillo

Crianza: 14 meses 80% roble francés 20% 

americano

Alcohol: 14,5%

Temperatura de servicio: 16°C 

Origen: Castilla y León, La Seca

Indicación Geográfica 

Protegida: Castilla y León

Cepas: Garnacha

Crianza: 11 meses roble 

francés de 500 lt.

Alcohol: 15,1%

Temperatura de servicio: 16°C 

$ 2.190

Finca Espolla 2018

Origen: Cataluña, Perelada

Denominación de Origen: Empordà

Cepas: Monastrell,  Syrah

Crianza: 18 meses roble francés

Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16-18°C 



$ 2.190

Finca Malaveïna 2018

Origen: Cataluña, Perelada

Denominación de Origen: Empordà

Cepas: Merlot, Cabernet Sauvignon, 

Cabernet Franc, Garnacha negra

Crianza: 23 meses roble francés

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 16-18°C 

Tintos

Carta de vinos españoles octubre 2023, IVA incluido

$ 2.690

Finca Villacreces 2018

Origen: Castilla y León, Quintanilla de Onésimo

Denominación de Origen: Ribera del Duero

Cepas: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot

Crianza: 14 meses roble francés

Alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 16°C 



095.012.798 lavinoteca.uy Lunes a viernes@lavinoteca.uy

Si son demasiadas 
opciones y querés
algunas sugerencias 
para conocer o 
regalar, 
conversemos.
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