Carta de
Vinos
espanoles.

Animate a probar vinos distintos, que solo

vas a encontrar en lavinoteca.

Lavinoteca es la mejor forma de conocery

disfrutar de los vinos de Espafia.

Son el resultado de una selecciéon muy
cuidadosa y en la que participan entre otros
Federico de Moura, el Sommelier mas

premiado de Uruguay.
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Espumosos

Perelada Brut n.v.

$ 1.090

Origen: Cataluia, Penedés
Denominacién de Origen: Cava
Cepas: Xarel-lo, Parellada, Macabeu
Crianza: 15 meses antes de deguelle
Alcohol: 11.5%

Temperatura de servicio: 7°C

Perelada Brut Rosado n.v.

$ 1.090

Origen: Cataluia, Penedés
Denominacién de Origen: Cava
Cepas: Garnacha, Trepat, Pinot Noir
Crianza: 9 meses antes de degtielle
Alcohol: 11.5%

Temperatura de servicio: 7°C

Perelada Brut Nature Cuveé
Especial 2019y 2021

PEREL Dl

$ 1.490

Origen: Catalufia, Penedés
Denominacién de Origen: Cava
Cepas: Xarel-lo, Parellada, Macabeu,
Chardonnay

Crianza: 13 meses antes de deguelle
Alcohol: 11.5%

Temperatura de servicio: 7°C
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Blancos y rosados

Habla de Ti 2023

$1.290

Origen: Extremadura, Trujillo

Indicacion Geografica Protegida: Extremadura

Cepas: Sauvignon Blanc
Crianza: 5 meses sobre lias
Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C
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Habla del Mar 2022
$ 2.290

Origen: Extremadura, Trujillo, San
Juan de Luz (Francia)
Denominacién de Origen: Vino de
Espana

Cepas: Mezcla atlantica de vinedos
costeros

Crianza: 8 meses sobre lias
Alcohol: 12%

Temperatura de servicio: 7-10°C

Paco & Lola 2022

$1.390

Origen: Galicia, Pontevedra
Denominacién de Origen: Rias Baixas
Cepas: Albarifio

Crianza: 4 meses sobre lias

Alcohol: 12,5%

Temperatura de servicio: 7-10°C

Paco & Lola Prime 2020
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Origen: Galicia, Pontevedra
Denominacién de Origen: Rias Baixas
Cepas: Albarifio

Crianza: 6 meses sobre lias 6 meses en
acero

Alcohol: 13%

Temperatura de servicio: 7-10°C
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De solera

Fino Eléctrico 5 anos

$1.490

Origen: Andalucia, Cérdoba
Denominacién de Origen: Montilla Moriles
Cepas: Pedro Ximénez

BODEGAS ;
TORO ALBALA

Crianza: 5 afios en solera
Alcohol: 17,7%
Temperatura de servicio: 6-8°C

Poley Cream 10 afios (50cl)

$1.690

Origen: Andalucia, Cérdoba
Denominacién de Origen: Montilla Moriles
Cepas: Pedro Ximénez

Crianza: 10 afios en solera

Alcohol: 17,7%

Temperatura de servicio: 6-8°C

Poley Fino del Lagar en Rama 10 !
afnos (50cl) 2
e

$1.790

Origen: Andalucia, Cérdoba

POI

Bo0E.

Denominacién de Origen: Montilla Moriles
Cepas: Pedro Ximénez

Crianza: 10 afios en solera

Alcohol: 17,7%

Temperatura de servicio: 6-8°C

Antonio Sanchez es el alma mater
de Bodegas Toro Albala. Con una
visién diferenciadora del mundo de
los vinos generosos andaluces, ha
sido un revolucionario desde los
afnos sesenta. Tradicién, delicadeza,
carifio, investigacién y esfuerzo en
cada decisién tomada. Su legado
brinda, a los amantes del vino,
auténticas joyas enoldgicas de

autor.
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Tintos

Les Sorts Vinyes Velles 2018

$ 1.850

Origen: Cataluia, Tarragona
Denominacién de Origen: Montsant
Cepas: Carifiena, Garnacha Tinta

Crianza: 17 meses roble francés 12 botella
Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16-18°C

PRI E T¢

Finca Espolla 2018

$2.190

Origen: Cataluna, Perelada
Denominacién de Origen: Emporda
Cepas: Monastrell, Syrah

Crianza: 18 meses roble francés
Alcohol: 15%

Temperatura de servicio: 16-18°C

Confines 2018

$ 1.890

Origen: Castillay Ledn, La Seca
Indicacién Geogréfica
Protegida: Castillay Ledn
Cepas: Garnacha

Crianza: 11 meses roble
francés de 500 lt.

Alcohol: 15,1%

Temperatura de servicio: 16°C
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S1 son demasiadas
opciones y quereés
algunas sugerencias
para regalar,
consultanos.
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